Z ALE A

restaurante

ENTRANTES PARA COMPARTIR

BASTONES DE CECINA Y MOUSSE DE PATO CON ARENA FRIA DE PISTACHO
Y ACEITE DE HUMO DE ENCINA 10,60 €

PIMIENTQOS RELLENOS DE MOUSSE DE MARISCO 9,80 €

ALBONDIGUITAS DE CORDERO Y BRUNOISSE DE VERDURAS
CON SU SALSA Y CENTRO DE ARROZ AL CURRY 10,50 €

HABITAS BABY SALTEADAS CON TALLARINES DE CALAMAR 11,90 €

WOK DE VERDURAS, POLLO ENCAMISADO Y CRUJIENTE DE BACON

CON TOQUE DE SOJA Y HUEVO 9,80 €
BOLITAS DE QUISQUILLA CON NUESTRO EMPANADO 9,90 €
NIDO DE HUEVOS DE ROQUEFORT CON NUECES 9,50 €
SARDINAS MARINADAS A NUESTRO ESTILO CON SOPITA DE TOMATE,

ACEITE DE HIERBABUENA Y GELEE DE CITRICOS 9,90 €
CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON ROMESCO DE KIKOS 10,80 €

ESCALOPAS DE FOIE A LA SARTEN CON BANO DE CONFITURA DE VIOLETAS

Y UVA PEDRO DE MORILES Y MERMELADA DE ZANAHORIA A LA CANELA 13,90 €
RULO DE CABRA CON CEBOLLA DULCE Y CARAMELO DE CAFE 9,60 €
PANUELOS DE MORCILLA SOBRE HILOS DE PIQUILLO Y TOQUE DE MANGO 9,90 €
CROQUETAS CUADRADAS CASERAS DE JAMON CON PATATITAS CERILLA 9,30 €
CARPACCIO DE PULPO CON CARNE DE TOMATE Y ACEITE DE PIMENTON 11,90 €
HUEVOS ROTOS ENCAMADOS EN PANADERA Y ALINADOS A NUESTRA MANERA 9,80 €

ENSALADA DE MEZCLUM DE PRIMEROS BROTES CON NIEVE DE CABRA,
FRUTOS SECOQOS, VINAGRETA BALSAMICA DE MODENA Y MANGO 9,30 €

CECINA DE LEON CON LASCAS DE PARMESANO Y ACEITE
DE LA PRIMERA PRENSADA 10,20 €

10% 1.V.A. NO INCLUIDO



DEL MAR

ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE
CORVINA SALVAJE ASADA EN BARRO CON RISSOTO DE ARROZ DE SETAS AL CURRY

BOMBONES DE MERLUZA RELLENOS DE VERDURITAS, SALMON, SETAS Y
LANGOSTINOS CON SU SALSA VERDE

ROLLITOS DE LENGUADO EN POPIETAS RELLENOS DE MOUSSE DE MARISCO

DELICIAS DE MERLUZA CON ALI-OLI DE PEPINILLOS

DE TIERRA ADENTRO

COSTILLAS AHUMADAS DE LEON CON MIEL DE ROMERO INFUSIONADO
RAGUT DE CORZO ESTOFADO AL ESTILO CLASICO
SOLOMILLO DE TERNERA MARCADO EN PARRILLA Y CESTA DE VERDURAS

CARRILLERA DE JABALI TRABAJADA A BAJA TEMPERATURA
CON SU FONDO OSCURO DE VINO DE TORO Y COUS-COUS

HAMBURGUESA DE BUEY AL ESTILO STEAK-TARTAR
CON MARCA DE PLANCHA, CHIPS DE VERDURAS ORIGINALES
Y MOSTAZA CASERA CON PESTO GENOVES

ZANCADA DE PATO CANARD CONFITADA CON CREMA DE LECHE
Y MERMELADA DE ZANAHORIA A LA CANELA

10 % 1.V.A. NO INCLUIDO

19,00 €

17,90 €

16,80 €
15,60 €

16,00 €

15,90 €
15,60 €

19,00 €

17,00 €

17,00 €

15,90 €



DE TIERRA ADENTRO

CARPACCIO DE SOLOMILLO DE BUEY A LA PARMESANA

COCHINILLO DE SEGOVIA CONFITADO Y DESHUESADO SOBRE PANADERAS CLASICAS
Y JUGO DE OPORTO

MORCILLO DE VACA GUISADO Y GUARNICION DE PARMENTIER
DE PATATA TRUFADO

ESCALOPINES DE TERNERA A LA PLANCHA CON PATATAS ENREJILLADAS
ENTRECOT DE CARNE ROJA A LA PARRILLA CON GUARNICION DE PANADERAS

LOMO DE CEBON (500 GRS.) TRABAJADO EN PARRILLA
Y FILETEADO CON SU GUARNICION

MOMENTO DULCE

QUESO FRESCO DE CABRA ARTESANO CON HELADO DE ACEITE DE ACEITUNAS NEGRAS
FARDOS DE CREMA DE NARANJA CON TOQUE DE MIEL DE ROMERO INFUSIONADO
MOUSSE DIFERENTE DE CHOCOLATE BLANCO Y NEGRO CON LAGRIMAS DE FANTASIA
PIRAMIDE DE CHOCOLATE NEGRO CON ENCUENTRO DE MERMELADA DE FRAMBUESA
TIRAMISU DE MASCARPONE EN COPA

CREMA DE YOGURT AL LIMON CON PETA-ZETAS DE CHOCOLATE

TATIN DE MANZANA

HELADOS VARIADOS (DOS BOLAS) (CHOCOLATE, WASABI, HABA TONICA,
YOGURT BULGARO DE GROSELLAS, JENGIBRE CON TROZOS CONFITADOS)

COULANT DE CHOCOLATE CALIENTE CON SOPITA DE MANGO Y HELADO DE
PIMIENTA DE SECHUAN

GIN TONIC DE SEGRAMS O MASTERS CON TONICA INDIA MARKHAM

10 % 1.V.A NO INCLUIDO

15,90 €
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